
หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พทุธศักราช 2545 
(ปรับปรุง พ.ศ. 2546) 

ประเภทวิชาอุตสาหกรรมทองเที่ยว 
สาขาวิชาการโรงแรมและการทองเที่ยว 

 
จุดประสงค 

 
1.  เขาใจหลักการและประยุกตใชภาษาไทย  ภาษาอังกฤษ  สังคมศึกษา  วิทยาศาสตร  คณิตศาสตร  

สุขศึกษาและพลศึกษา  ในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
2.  เขาใจหลักการและกระบวนการในงานที่สัมพันธเกี่ยวของกับการพฒันางานอาชพีในสาขางานที่

เลือก 
3.  เขาใจหลักการ  วิธีการและขั้นตอนในสาขางานที่เลือก 
4.  รูบทบาท  หนาที่และสามารถปฏิบัติงานในสาขางานที่เลือก 
5.  มีทักษะในการใชภาษาเพื่อการติดตอส่ือสารในสาขางานที่เลือก 
6.  มีบุคลิกภาพที่ดี  มีทักษะในการพูด  การเขียน  และการทํางานรวมกับผูอ่ืน 
7.  มีจิตสํานึกในการอนุรักษทรัพยากรทองเที่ยวและสิ่งแวดลอม 
8.  ปฏิบัติงานไดเหมาะสมกับความรู  ความสามารถของตน 
9.  มีคุณธรรม  จริยธรรม  และมีเจตคติที่ดีตออาชีพ 
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มาตรฐานวิชาชีพ 

 

1. ส่ือสารโดยใชภาษาไทย  ภาษาอังกฤษ  และภาษาอื่นในชวีิตประจําวันและในงานอาชพี 
2. พัฒนาตนเองและสังคมตามหลักศาสนา  สิทธิหนาที่พลเมือง  วัฒนธรรมและเศรษฐกิจ 
3. พัฒนาตนเอง  พัฒนางานอาชีพ  และแกไขปญหา  โดยใชหลักการกระบวนการทาง

วิทยาศาสตร และคณิตศาสตร 
4. พัฒนาบุคลิกภาพและสุขภาพของตน  โดยใชหลักการกระบวนการดานสุขศึกษาและพลศึกษา 
5. ใชโปรแกรมสําเร็จรูปและระบบสารสนเทศ  เพื่อพัฒนางานดานธุรกิจ 
6. วางแผนประกอบอาชีพดานธุรกิจ  โดยนําระบบบรหิารงานคุณภาพและเพิ่มผลผลิตมาใชใน      

องคการ 
7. จัดคุณภาพสิ่งแวดลอม  อาชวีอนามัย  และความปลอดภยัในองคกรและชุมชน 
8. ประยุกตใชหลักการพื้นฐานงานอาชีพดานธุรกิจ  ในการปฏิบัติงานและในชวีิตประจําวัน 

 

สาขางานการโรงแรม 
9. เขาใจหลักการและกระบวนการทํางานในงานสวนหนาโรงแรม  งานแมบาน  งานครัว  งาน

บริการอาหารและเครื่องดื่ม 
10. มีทักษะในการใหบริการงานสวนหนา  การใชภาษาในการสื่อสาร  การทําหองพักและบริเวณ        

ทั่วไป  งานผาและดอกไมของโรงแรม  ใชอุปกรณและปฏิบัติงานครัวโรงแรม  เตรียมและ
ใหบริการอาหารและเครื่องดื่ม   

11. มีบุคลิกภาพที่ดี  มีทักษะในการพูด  การเขียนและการทํางานรวมกับคนอื่น 
12. สามารถติดตามความเจริญกาวหนาทางเทคโนโลยีและนํามาพัฒนางานโรงแรมใหมี

ประสิทธิภาพและทันสมัย 
 

สาขางานการทองเที่ยว 
9. มีความเขาใจหลักการและกระบวนการของการเปนผูใหบริการ 
10. มีความเขาใจในศิลปวัฒนธรรมไทยและวัฒนธรรมของนักทองเที่ยว 
11. มีความเขาใจและมีทักษะในการใชอุปกรณเครื่องใชสํานักงาน 
12. มีทักษะในการใชภาษาตางประเทศเพื่อการสื่อสารสําหรับงานบริการ 
13. ดําเนินการประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของกับการทองเที่ยว 
14. จัดทํารายการนําเที่ยวไดสอดคลองและเหมาะสมกับความตองการของตลาด 
15. จัดเตรียมอุปกรณและใชทักษะการบริการในงานผูชวยมัคคุเทศก 



 

สาขาวิชาการโรงแรมและการทองเที่ยว  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมทองเที่ยว 

~ 3 ~

โครงสรางหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช  2545 
ประเภทวิชาอุตสาหกรรมทองเที่ยว 

สาขาวิชาการโรงแรมและการทองเที่ยว 
 

ผูสําเร็จการศึกษาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช 2545   ประเภทวิชา
อุตสาหกรรมทองเที่ยว   สาขาวิชาการโรงแรมและการทองเที่ยว จะตองศึกษารายวิชาจากหมวดวิชา
ตางๆ และเขารวมกิจกรรมเสริมหลักสูตร รวมไมนอยกวา  102  หนวยกิต  ดังโครงสรางตอไปนี้ 
 
 1. หมวดวิชาสามัญ   ไมนอยกวา 26 หนวยกิต 
 1.1  วิชาสามัญทั่วไป (18  หนวยกิต) 
 1.2  วิชาสามัญพื้นฐานวิชาชีพ  ไมนอยกวา (8  หนวยกิต) 
 

 2. หมวดวิชาชพี   ไมนอยกวา 66 หนวยกิต 
 2.1  วิชาชีพพืน้ฐาน (  8  หนวยกิต) 
 2.2  วิชาชีพสาขาวิชา (18  หนวยกิต) 
 2.3  วิชาชีพสาขางาน  ไมนอยกวา (36  หนวยกิต) 
 2.4  โครงการ (4  หนวยกิต) 
 

 3. หมวดวิชาเลือกเสรี  ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
 

 4.  ฝกงาน (ไมนอยกวา  1  ภาคเรียน) 
 

5.  กิจกรรมเสริมหลักสูตร         (ไมนอยกวา  200 ชั่วโมง) 
 

 รวมไมนอยกวา 102 หนวยกิต 
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1.  หมวดวิชาสามัญ   ไมนอยกวา 26 หนวยกิต 
     1.1   วิชาสามัญท่ัวไป (ไมนอยกวา  18 หนวยกิต) 
  1.1.1 กลุมวิชาภาษา       (ไมนอยกวา  8  หนวยกติ) 
   (1)  ภาษาไทย (ไมนอยกวา  4 หนวยกิต) ใหเรียนรายวิชา 2000-1101 จํานวน  2      
หนวยกิต และเลือกเรียนรายวิชาที่เหลืออีก รวมไมนอยกวา  4  หนวยกติ 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา            หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1101 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ  1    2 (2) 
2000-1102 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ  2    2 (2) 
2000-1103 ภาษาไทยเพื่ออาชีพ  3    2 (2) 
2000-1104 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร    2 (2) 
2000-1105 โครงงานภาษาไทย    2 (2) 
2000-1106 ศิลปะการพูด     2 (2) 

 

   (2)  ภาษาอังกฤษและภาษาอืน่ ๆ    (4   หนวยกิต) 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา           หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1201 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร  1   2 (2) 
2000-1202 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร  2   2 (2) 

   

  1.1.2 กลุมวิชาสังคมศึกษา  (ไมนอยกวา 4  หนวยกิต)  ใหเรียนรายวิชา  2000 – 1301  
จํานวน  2  หนวยกิต  และเลือกเรียนรายวิชาอื่นอีก รวม  4  หนวยกิต 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา            หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1301 วิถีธรรมวิถีไทย     2 (2) 
2000-1302 ภูมิเศรษฐศาสตร     2 (2) 
2000-1303 การดํารงชาติไทย    2 (2) 
2000-1304 โครงงานชุมชนสําคัญ    2 (2) 
2000-1305 คติไทยศึกษา     2 (2) 
2000-1306 ภูมิศาสตรกายภาพเพื่อชีวิต   2 (2) 
2000-1307 เหตุการณปจจบุัน    2 (2) 
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 1.1.3  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร   (4   หนวยกิต) 
 

(1)  วิชาวิทยาศาสตร  (2  หนวยกิต) 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา            หนวยกิต   (ชั่วโมง) 
 

2000-1401 วิทยาศาสตรพืน้ฐาน     2 (3) 
 

(2)  วิชาคณติศาสตร  (2   หนวยกิต) 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา            หนวยกิต   (ชั่วโมง) 
 

2000-1501 คณิตศาสตรประยุกต  1     2 (2) 
 

  1.1.4 กลุมวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต)   
 

   ใหเลือกเรยีนรายวิชาในกลุมพลศึกษา   ไมนอยกวา  1  หนวยกิต    และเลือกรายวิชา
ในกลุมสุขศึกษาอีกไมนอยกวา  1 หนวยกิต  รวมไมนอยกวา 2 หนวยกิต   หรือ   เลือกเรียนรายวชิาใน
กลุม บูรณาการพลศึกษาและสุขศึกษา ไมนอยกวา 2 หนวยกิต 

 

   (1)  กลุมพลศึกษา  
 

 รหัสวิชา  ชื่อวิชา            หนวยกิต   (ชั่วโมง) 
 

2000-1601 พลศึกษาเพื่อพัฒนาบุคลิกภาพ    1 (2) 
2000-1605 การออกกําลังกายเพื่อเสริมสรางสมรรถภาพในการทํางาน  1 (2) 
2000-1606 การปองกันตนเองจากภัยสังคม    1 (2) 
2000-1607 พลศึกษาเพื่อพัฒนากายภาพเฉพาะทาง   1 (2) 
  

   (2)  กลุมสุขศึกษา 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา             หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
 

2000-1602 ครอบครัวศึกษาและความปลอดภัยในชีวติ   1 (1) 
2000-1608 พัฒนาการและทักษะในการดําเนินชวีิต   1 (1) 
2000-1609 สุขภาพกับการทํางาน     1 (1) 
2000-1610 ความปลอดภยัในโรงงาน     1 (1) 
2000-1611 ความปลอดภยัในงานเกษตร    1 (1) 
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   (3)  กลุมบูรณาการพลศึกษาและสุขศึกษา  
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา             หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
 

2000-1603 การพัฒนาคุณภาพชีวติ     2 (3) 
2000- 1604 การจัดระเบยีบชีวิตเพื่อความสุข    2 (3) 
 

       1.2  วิชาสามัญพื้นฐานวิชาชีพ (ไมนอยกวา 8  หนวยกิต) 
 

1.2.1  กลุมวิชาภาษาอังกฤษ  (ไมนอยกวา   4  หนวยกิต)  ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี้ 
 

รหัสวิชา ชื่อวิชา             หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1220 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสารในงานอาชีพ   1 (2) 
2000-1221 การสนทนาภาษาอังกฤษ 1    1 (2) 
2000-1222 การสนทนาภาษาอังกฤษ 2    1 (2) 
2000-1223 ภาษาอังกฤษชางอุตสาหกรรม    1 (2) 
2000-1224 ภาษาอังกฤษธรุกิจ     1 (2) 
2000-1225 ภาษาอังกฤษอตุสาหกรรมการทองเที่ยว   1 (2) 
2000-1226 ภาษาอังกฤษศลิปกรรม     1 (2) 
2000-1227 ภาษาอังกฤษเพื่องานคหกรรม    1 (2) 
2000-1228 ภาษาอังกฤษเพื่อการเกษตร    1 (2) 
2000-1229 ภาษาอังกฤษเพื่อการประมง    1 (2) 
2000-1230 ภาษาอังกฤษเทคโนโลยีการเกษตร   1 (2) 
2000-1231 ภาษาอังกฤษเทคโนโลยีการประมง   1 (2) 
2000-1232 ภาษาอังกฤษเสริมทักษะ     1 (2) 
2000-1233 ภาษาอังกฤษอนิเตอรเน็ต     1 (2) 
2000-1234 ภาษาอังกฤษโครงงาน     1 (2) 
2000-1235 ภาษาอังกฤษสาํหรับสถานประกอบการ   1 (2) 
2000-1236 การศึกษาภาษาอังกฤษโดยอสิระ    1 (2) 
2000-1237 ศัพทเทคนิคภาษาอังกฤษ     1 (2) 
2000-1238 ภาษาอังกฤษอาหารและโภชนาการ   1 (2) 
2000-1239 ภาษาอังกฤษเพื่อการออกแบบตัดเย็บเสื้อผา  1 (2) 
2000-1240 ภาษาอังกฤษปฏิบัติงานชาง    1 (2) 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา             หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1241 การเขียนจดหมายโตตอบ     1 (2) 
2000-1242 ภาษาอังกฤษเพื่องานพาณิชยศิลป    1 (2) 
2000-1243 ภาษาอังกฤษเพื่องานวจิิตรศิลป    1 (2) 
2000-1244 ภาษาอังกฤษจากหนังสือพิมพ    1 (2) 
2000-1245 การสนทนาภาษาอังกฤษทางธุรกิจ   1 (2) 
2000-1246 ภาษาอังกฤษเพื่องานเครื่องประดับอัญมณ ี   1 (2) 
2000-1247 ภาษาอังกฤษเพื่องานเครื่องเคลือบดินเผา   1 (2) 
2000-1248 ภาษาอังกฤษเพื่องานหัตถกรรม    1 (2) 
2000-1249 ภาษาอังกฤษเพื่องานเครื่องหนัง    1 (2) 
2000-1250 ภาษาจนีพื้นฐาน  1     1 (2) 
2000-1251 ภาษาจนีพื้นฐาน  2     1 (2) 
2000-1252 ภาษาญี่ปุนพืน้ฐาน  1     1 (2) 
2000-1253 ภาษาญี่ปุนพืน้ฐาน  2     1 (2) 
2000-1254 ภาษาฝรั่งเศสพื้นฐาน  1     1 (2) 
2000-1255 ภาษาฝรั่งเศสพื้นฐาน  2     1 (2) 
2000-1256 ภาษาเยอรมันพื้นฐาน  1     1 (2) 
2000-1257 ภาษาเยอรมันพื้นฐาน  2     1 (2) 
 

 1.2.2 กลุมวิชาวิทยาศาสตร   (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) 
  (1)  วิชาวิทยาศาสตร  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต)  ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี ้

 

รหัสวิชา ชื่อวิชา             หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1420 วิทยาศาสตรอุตสาหกรรม    2 (3) 
2000-1421 วิทยาศาสตรประยุกต     2 (3) 
2000-1422 วิทยาศาสตรเกษตร     2 (3) 
2000-1423 วิทยาศาสตรส่ิงแวดลอม     2 (3) 
2000-1424 โครงงานวิทยาศาสตร     4 (*) 
2000-1425 ชีวเคม ี       2 (3) 
2000-1426 เคมีพื้นฐาน      2 (3) 
2000-1427 ฟสิกสพื้นฐาน 1      2 (3) 
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รหัสวิชา ชื่อวิชา             หนวยกิต  (ชั่วโมง) 
2000-1428 ฟสิกสพื้นฐาน 2      2 (3) 
2000-1429 ฟสิกสพื้นฐาน 3      2 (3) 
2000-1430 ชีววิทยาพื้นฐาน      2 (3) 

 
    (2)  กลุมวิชาคณิตศาสตร  (ไมนอยกวา  2  หนวยกิต) ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี้ 
 
 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 

2000 – 1520  คณิตศาสตรประยุกต  2 2 (2) 
2000 – 1521 คณิตศาสตรประยุกต  3 2 (2) 
2000 – 1522  คณิตศาสตรประยุกต  4 2 (2) 
2000 – 1523  คณิตศาสตรประยุกต  5 2 (2) 
2000 – 1524  คณิตศาสตรประยุกต  6 2 (2) 
2000 – 1525  คณิตศาสตรประยุกต  7 2 (2) 
2000 – 1526  คณิตศาสตรประยุกต  8 2 (2) 
2000 – 1527  คณิตศาสตรประยุกต  9 2 (2) 

 
2.  หมวดวิชาชีพ      ไมนอยกวา 66  หนวยกิต 

 

2.1  วิชาชีพพื้นฐาน 8  หนวยกิต   
ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี้ 

 
รหัสวิชา            ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 

2001 – 0001  คอมพิวเตอรเพื่องานอาชีพ 2 (3) 
2001 – 0002  การจัดการธุรกิจเบื้องตน 2 (3) 
2001 – 0003  การบริหารงานคุณภาพและเพิ่มผลผลิต 2 (3) 
2001 – 0004  การจัดการสิ่งแวดลอมเบื้องตน 2 (3) 
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2.2  วิชาชีพสาขาวิชา       18 หนวยกิต 
 
รหัสวิชา            ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 

2701 – 1001  อุตสาหกรรมทองเที่ยว 3 (3) 
2701 – 1002  การพัฒนาบุคลิกภาพ 2 (3) 
2701 – 1003  ศิลปวัฒนธรรมไทย 3 (3) 
2701 – 1004  ศิลปะการใหบริการ 2 (2) 
2701 – 1005  พฤติกรรมนักทองเที่ยว 2 (2) 
2701 – 1006  การตลาดเพื่อการทองเที่ยว 2 (2) 
2701 – 1007 ระบบสารสนเทศในงานอาชพี 2 (4) 
2201 – 2306   การใชเครื่องใชสํานักงาน 2 (4) 

 
2.3  วิชาชีพสาขางาน     ไมนอยกวา 36 หนวยกิต 

         ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตามสาขางานที่กําหนดสาขาใดสาขาหนึ่ง รวมไมนอยกวา 24 
หนวยกิต  สวนที่เหลืออาจเลือกเรียนจากรายวิชาในสาขางานเดิม หรือรายวิชาในสาขางานอื่น หรือ 
รายวิชาในหลายสาขางานรวมกัน  จนครบหนวยกิตที่กําหนด 
 

 2.2.1  สาขางานการโรงแรม 
 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 

2701 – 2101  การโรงแรม 2 (2) 
2701 – 2102  ความปลอดภยัในโรงแรม 2 (2) 
2701 – 2103  การตลาดเพื่อการโรงแรม 2 (3) 
2701 – 2104  คอมพิวเตอรในงานโรงแรม 3 (3) 
2701 – 2105  งานสวนหนาโรงแรม 2 (3) 
2701 – 2106  คอมพิวเตอรงานสวนหนาโรงแรม 2 (3) 
2701 – 2107  งานแมบานโรงแรม 2 (3) 
2701 – 2108  งานซักรีด 2 (3) 
2701 – 2109  การจัดดอกไม 2 (3) 
2701 – 2110  คอมพิวเตอรงานแมบาน 2 (3) 
2701 – 2111  ครัวและอุปกรณงานครัวโรงแรม 2 (3) 
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รหัสวิชา            ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 

2701 – 2112  การเตรียมอาหาร 2 (3) 
2701 – 2113  การประกอบอาหารโรงแรม 2 (4) 
2701 – 2114  ศิลปะการจัดตกแตงอาหาร 2 (3) 
2701 – 2115  โภชนาการและอนามัยอาหาร 2 (2) 
2701 – 2116  แกะสลักผักและผลไม 2 (3) 
2701 – 2117  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 3 (4) 
2701 – 2118  เครื่องดื่มและการผสมเครื่องดื่ม 2 (3) 
2701 – 2119  ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 2 (4) 
2701 – 2120  ไวนและเหลา 2 (3) 
2701 – 2121  การจัดแสดงอาหาร 2 (3) 
2701 – 2122  การจัดตกแตงสถานที่ 2 (2) 
2701 – 2123  การจัดประชุมสัมมนา 2 (3) 
2701 – 2124  การจัดนิทรรศการ 2 (3) 
2701 – 2125  การพัสดุโรงแรม 2 (2) 
2701 – 2126  เอกสารงานโรงแรมและการเขียนรายงาน 2 (2) 
2701 – 2127  เบเกอรี ่ 2 (4) 
2201 – 1019  มารยาทและการสมาคม 2 (4) 
2201 – 2812  ภาษาอังกฤษเพื่อการโรงแรม 3 (4) 
2201 – 2815  ภาษาอังกฤษในงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม 3 (4) 
2701 – 4101  การโรงแรม  1 * (*) 
2701 – 4102  การโรงแรม  2 * (*) 
2701 – 4103  การโรงแรม  3 * (*) 
2701 – 4104  การโรงแรม  4 * (*) 
2701 – 4105  การโรงแรม  5 * (*) 
2701 – 4106  การโรงแรม  6 * (*) 
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 2.2.2  สาขางานการทองเที่ยว 
 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 

2701 – 2201  ธุรกิจทองเที่ยว 2 (4) 
2701 – 2202  ทรัพยากรทองเที่ยวภาคเหนอืและภาคตะวนัตก 2 (3) 
2701 – 2203  ทรัพยากรทองเที่ยวภาคกลางและภาคตะวนัออก 2 (3) 
2701 – 2204  ทรัพยากรทองเที่ยวภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ 2 (3) 
2701 – 2205  ทรัพยากรทองเที่ยวภาคใต 2 (3) 
2701 – 2206  มัคคุเทศก 3 (4) 
2701 – 2207  ธุรกิจขนสง 2 (2) 
2701 – 2208  ศิลปกรรมไทย 2 (3) 
2701 – 2209  ธุรกิจที่พัก 2 (2) 
2701 – 2210  การจัดอาหารและเครื่องดื่มเพื่อการทองเทีย่ว 2 (2) 
2701 – 2211  การทองเที่ยวเชิงนิเวศ 2 (2) 
2701 – 2212  นันทนาการเพือ่การทองเที่ยว 2 (3) 
2701 – 2213  ปฏิบัติการจัดนําเที่ยว 3 (4) 
2701 – 2214  การถายภาพเบือ้งตน 2 (2) 
2701 – 2215  ปฏิบัติงานวิชาชีพ  1 3 (4) 
2701 – 2216  ปฏิบัติงานวิชาชีพ  2 3 (4) 
2701 – 2217  ผลิตภัณฑพืน้เมืองและของที่ระลึก 2 (2) 
2701 – 2218  ความปลอดภยัทางการทองเที่ยว 2 (2) 
2701 – 2219  การทองเที่ยวเชิงเกษตร 2 (2) 
2701 – 2220  การทองเที่ยวเชิงสุขภาพ 2 (2) 
2201 – 2811  ภาษาอังกฤษเพื่อการทองเทีย่ว 3 (4) 
2201 – 2813    ภาษาอังกฤษสาํหรับมัคคุเทศก 3 (4) 
2701 – 4201  การทองเที่ยว  1 * (*) 
2701 – 4202  การทองเที่ยว  2 * (*) 
2701 – 4203  การทองเที่ยว  3 * (*) 
2701 – 4204  การทองเที่ยว  4 * (*) 
2701 – 4205  การทองเที่ยว  5 * (*) 
2701 – 4206  การทองเที่ยว  6 * (*) 
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 สําหรับการเรียนทวิภาคี  ใหสถานศึกษารวมกับสถานประกอบการ  วิเคราะหจุดประสงค      
รายวิชาและมาตรฐานรายวิชา  กําหนดแผนการฝกปฏิบัติและการประเมินผล  โดยใชเวลาไมนอยกวา  
40  ช่ัวโมง  มีคาเทากับ  1  หนวยกิต 
 

2.4  โครงการ  4 หนวยกิต 
 

รหัสวิชา                ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 
2700 – 5001  โครงการ 4 (160) 

 
3.  หมวดวิชาเลือกเสรี     ไมนอยกวา 10 หนวยกิต 
 ใหเลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจจากรายวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ          
พุทธศักราช  2545  ทุกประเภทวิชา 
 
4.  ฝกงาน  (ไมนอยกวา  1  ภาคเรียน) 
 ใหนํารายวิชาจากหมวดวิชาชีพไปจัดฝกในสถานประกอบการอยางนอย  1  ภาคเรียน  ใชเวลา
ไมนอยกวา  40  ช่ัวโมงเทากับ  1  หนวยกิต 
 
5.  กิจกรรมเสริมหลักสูตร         200   ชั่วโมง 
 ใหจัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรทุกภาคเรียน โดยมีเวลาตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 200 ช่ัวโมง 
 

รหัสวิชา                ชื่อวิชา หนวยกิต (ชั่วโมง) 
2002 – 0001 – 0002  กิจกรรมลูกเสอืวิสามัญ 1 – 2  - (2) 
2002 – 0003 – 0006  กิจกรรมองคการวิชาชีพ  1 – 4  - (2) 
2002 – 0007 – 0012  กิจกรรมอื่น ๆ ที่สถานศึกษา / สถานประกอบการ - (2) 
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2701 – 1001  อุตสาหกรรมทองเที่ยว 3 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับความสําคัญและผลกระทบของอุตสาหกรรมทองเที่ยวตอ
เศรษฐกิจ  สังคม  และการเมือง 

2. สามารถอธิบายองคประกอบและปจจยัสนับสนุนอุตสาหกรรมทองเทีย่วได 
3. มีจิตสํานึกที่ดใีนการเปนเจาของประเทศ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความหมายของอุตสาหกรรมทองเทีย่ว 
2. จําแนกความสาํคัญของอุตสาหกรรมทองเทีย่วตอระบบเศรษฐกิจ  สังคม  และการเมือง 
3. เปรียบเทียบความแตกตางของธุรกิจทางตรงและธุรกิจทางออมที่เกี่ยวของกับอุตสาหกรรม

ทองเที่ยว 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายของอตุสาหกรรมทองเที่ยว ความสําคัญและผลกระทบของ
อุตสาหกรรมทองเที่ยวตอเศรษฐกิจ สังคม และการเมือง องคประกอบของอุตสาหกรรม ทองเที่ยว  อาทิ  
บริษัทนําเที่ยว  ตัวแทนการทองเที่ยว  ธุรกิจโรงแรม  และที่พักอื่นๆ  ธุรกิจการขนสง  ธุรกิจการจําหนาย
สินคาที่ระลึก  ธุรกิจภัตตาคารและรานอาหาร  ธุรกิจสถานบันเทิง  ทรัพยากรการทองเที่ยว  และธุรกิจ
บริการอื่นๆ ที่เกี่ยวของ ปจจัยสนับสนนุของอุตสาหกรรมทองเที่ยว การปฏิบัติตนในการเปนเจาของ
ประเทศที่ด ี
 
2701 – 1002 การพัฒนาบุคลิกภาพ 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับการพัฒนาบุคลิกภาพในดานตาง ๆ 
2. ปรับปรุงและพัฒนาบุคลิกภาพของตนใหเหมาะสมกบัการทํางานและชีวิตประจําวัน 
3. มีกิจนิสัยทีด่ีในการแสดงกิริยามารยาทตามวัฒนธรรมไทย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญของการพัฒนาบุคลิกภาพตอชีวิตประจําวันและการทํางาน 
2. มีบุคลิกภาพทีเ่หมาะสมกับงานบริการ 



 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช 2545 (ปรับปรุง พ.ศ. 2546) ปวช. 2545 

~ 14 ~

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย และความสําคญัของการพัฒนาบุคลิกภาพตอ
ชีวิตประจําวันและการทํางาน แบบของบคุลิกภาพที่ดแีละการพัฒนาบุคลิกภาพ สุขอนามัย ศิลปะการ
แตงกาย ศิลปะการพูด มารยาททางสังคม การฝกใหเกดิกจินิสัย และเกิดทักษะในการแสดง
กิริยามารยาทตามขนบธรรมเนียมประเพณีไทย 
 
2701 – 1003  ศิลปวัฒนธรรมไทย 3 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับวัฒนธรรมไทย  ศิลปกรรมไทย  วิถีชีวติของคนไทย 
2. สามารถอธิบายวัฒนธรรมไทยและศิลปกรรมไทยได 
3. มีความภาคภูมใิจในศิลปวัฒนธรรมไทย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญและววิัฒนาการของวัฒนธรรมไทย  ศิลปกรรมไทย  วิถีชีวิตของ        

คนไทย 
2. ปฏิบัติตามขนบธรรมเนียมประเพณี  วัฒนธรรมไทย 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวิวฒันาการของวฒันธรรมไทย ขนบธรรมเนียมประเพณ ี วิถีชีวิต 
คานิยม  และวถีิชีวิตความเปนอยูของคนไทย  ความรูเกีย่วกับศิลปกรรมไทย  การศึกษานอกสถานที่ 
 
2701 – 1004  ศิลปะการใหบริการ 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับเทคนิคการใหบริการ 
2. ปฏิบัติงานดานบริการไดเปนอยางด ี

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญของการบริการและคุณลักษณะที่เหมาะสมของผูใหบริการ 
2. สามารถปฏิบัติงานบริการไดอยางมีคุณภาพ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญของการบริการ เทคนิคการใหบริการ คุณลักษณะที่
เหมาะสมของผูใหบริการ พฤติกรรมของผูใชบริการ ฝกปฏิบัติการใหบริการและการแกปญหาเฉพาะ
หนา 
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2701 – 1005  พฤติกรรมนักทองเที่ยว 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรู ความเขาใจเกีย่วกบัประเภทของลูกคาที่เขามาใชบริการโรงแรม และ             
พฤติกรรมการใชบริการของลูกคาแตละประเภท 

2. เขาถึงลักษณะธรรมชาติ  และพฤติกรรมของนักทองเที่ยว  ลูกคาแตละเชื้อชาติ 
3. สามารถวิเคราะหถึงพฤติกรรมในการใชบริการดานตาง ๆ  ที่เกี่ยวของกับการโรงแรมและ

การทองเที่ยว 
4. เกิดลักษณะนสัิยที่ดีในการตอนรบัลูกคา และประยกุตใชกับลูกคาแตละกลุมไดด ี

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความแตกตางของพฤติกรรมนักทองเที่ยวแตละชาติ 
2. ใหบริการที่เหมาะสมกับพฤติกรรมของนักทองเที่ยว 
3. แกไขปญหาเฉพาะหนาใหเหมาะสมกับสถานการณ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับประเภทของนกัทองเที่ยว ประเภทของลูกคาที่ใชบริการโรงแรม พฤติกรรม
นักทองเที่ยว โดยศึกษาพฤติกรรมพื้นฐาน วัฒนธรรม  ประเพณี  อาชีพ  และอื่นๆ  ของนักทองเที่ยวแต
ละชาติ  แตละกลุม  ความแตกตางของพฤติกรรมในรูปแบบตาง ๆ  การแกไขปญหาเฉพาะหนาในการ
ใหบริการที่เหมาะสมกับเหตกุารณ 
 
2701 – 1006  การตลาดเพื่อการทองเที่ยว 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจความหมายและความสําคัญของการตลาดเพื่อการทองเที่ยว 
2. แสดงความคิดเห็นเกี่ยวกับสถานการณการตลาดดานการทองเที่ยวในปจจุบันและ        

แนวโนมในอนาคต 
3. มีทักษะในการเสนอขายสินคาทางการทองเที่ยว 
4. ตระหนกัถึงคุณคาในงานขาย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญของการตลาดเพื่อการทองเที่ยว 
2. เปรียบเทียบสวนผสมของการตลาดการทองเที่ยวกับสวนผสมการตลาดในธุรกิจอืน่ 
3. เสนอขายสินคาทางการทองเที่ยว 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญดานการตลาดของการทองเที่ยว           
แนวความคิดการขายและการตลาดในธุรกิจทองเที่ยว สวนผสมของการตลาดการทองเที่ยว          
เปรียบเทียบกบัการตลาดในธุรกิจอื่น  เทคนิคการเสนอขายสินคาทางการทองเที่ยว  สถานการณ
การตลาดการทองเที่ยวในปจจุบันและแนวโนมในอนาคต  นโยบายของรัฐกับการสงเสริมการตลาดเพื่อ
การทองเที่ยว 
 
2701 – 1007  ระบบสารสนเทศในงานอาชพี 2 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจในการนําคอมพิวเตอรไปใชในงานทองเทีย่วและโรงแรม 
2. มีทักษะในการใชระบบสารสนเทศเพื่อการปฏิบัติงาน 
3. มีเจตคติที่ดีตอการปฏิบัติงาน 

มาตรฐานรายวิชา 
1. นําเทคโนโลยมีาใชในการปฏิบัติงานทองเที่ยวและโรงแรม 
2. ใชคอมพิวเตอรในการปฏิบัติงานทองเที่ยวและโรงแรม 
3. สืบคนขอมูลจากเอกสาร  ตํารา  และเครือขายอินเตอรเน็ต 
4. จัดเก็บและนําเสนอขอมูลเกี่ยวกับงานทองเที่ยวและโรงแรมอยางเปนระบบ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการนําเทคโนโลยีมาใชในงานติดตอสื่อสาร  งานจัดเก็บเอกสาร  งาน
สืบคนขอมูล  งานนัดหมาย  งานจัดประชมุสัมมนา  การนําเสนอขอมูล  และการใชอินเทอรเน็ตในงาน
ทองเที่ยวและโรงแรม 
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สาขางานการโรงแรม 
 
2701 – 2101  การโรงแรม 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจโครงสรางการแบงสายงานในโรงแรม  ลักษณะการดําเนินงาน  
ลักษณะพิเศษของงานโรงแรม  และงานขัน้พื้นฐานของโรงแรม 

2. มีเจตคติที่ดีและถูกตองตออาชีพโรงแรม 
มาตรฐานรายวิชา 

1. บอกประวัติความเปนมาและความสําคัญของธุรกิจโรงแรม 
2. จําแนกประเภทและระดับของโรงแรม 
3. บอกหนาที่ความรับผิดชอบตามโครงสรางการบริหารงานโรงแรม 
4. บอกลักษณะและขอดีขอเสียของโรงแรมระบบเครือขาย 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัตเิกี่ยวกับประวัติความเปนมาของโรงแรม  ความสําคัญของธุรกิจโรงแรมตอ
เศรษฐกิจและสังคม  ประเภทและชนิดของโรงแรม  การแบงระดบัของโรงแรม  โครงสรางการ
บริหารงาน  การแบงสายงานในโรงแรม  ลักษณะพิเศษของงานโรงแรม  คําศัพทเฉพาะสําหรับงาน
โรงแรม  แนวโนมในอนาคตของธุรกิจโรงแรม 
 
2701 – 2102  ความปลอดภยัในโรงแรม 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับความปลอดภยัในการปฏิบัติงานโรงแรม 
2. สามารถปองกันอุบัติเหตใุนโรงแรมได 
3. มีกิจนสัิยในการทํางานดวยความปลอดภยั 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกวิธีการปองกันอุบัติภยัตาง ๆ ในการปฏิบัติงานโรงแรม 
2. ปฐมพยาบาลเบื้องตนและชวยเหลือผูอ่ืน  เมื่อเกิดเหตุการณฉุกเฉิน 
3. ปฏิบัติงานดวยความปลอดภัย 



 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ  พุทธศักราช 2545 (ปรับปรุง พ.ศ. 2546) ปวช. 2545 

~ 18 ~

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับอุบัติเหตุ  สาเหตุของอุบัติเหตุที่เกิดขึน้ในโรงแรม  การปองกันอันตรายจากการ
ใชอุปกรณไฟฟา  แกสหุงตม  สารเคมี  การปองกันและระงับอัคคีภัย  การตรวจสอบความปลอดภัยใน
โรงแรม  เครื่องหมายและสัญลักษณความปลอดภัยทีใ่ชในโรงแรม  การปฐมพยาบาลเบื้องตนและการ
ดําเนินการเมื่อเกิดเหตุการณฉุกเฉิน 
 
2701 – 2103  การตลาดเพื่อการโรงแรม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการตลาดการโรงแรม  แนวคดิการขายและการตลาดในการ      
โรงแรม 

2. สามารถวิเคราะหลูกคา  สถานการณและการแขงขัน  กลยทุธทางการตลาดที่ใชในการ
โรงแรม 

3. ตระหนกัและเห็นความสําคญัของการขายและเกดิแนวทางในการสรางความพึงพอใจ
ใหแกผูใชบริการ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกลักษณะการตลาดและแนวคิดการขายในงานโรงแรม 
2. บอกวิธีการขายและเทคนิคการขายในงานโรงแรม 
3. จัดกิจกรรมสงเสริมการขายที่สรางความพึงพอใจใหแกผูใชบริการ 
4. บอกคุณสมบตัิของนักขาย 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศกึษาและปฏิบัติเกี่ยวกับองคประกอบทางการตลาด ลักษณะการตลาดของธุรกิจโรงแรม  
แนวคดิการขายในงานโรงแรม ความเปนนักขาย การวิเคราะหพฤติกรรมผูบริโภค การวิเคราะห
สถานการณการแขงขัน  กลยทุธการสรางความพึงพอใจแกผูใชบริการโรงแรม 
 
2701 – 2104  คอมพิวเตอรในงานโรงแรม 3 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. เกิดความรูความเขาใจเกีย่วกบัการใชคอมพิวเตอรในงานโรงแรม 
2. สามารถใชโปรแกรมสําเร็จรูปที่ใชในงานโรงแรม 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชคอมพิวเตอรในงานโรงแรม 
2. ใชโปรแกรมสําเร็จรูปในงานโรงแรม 
3. บอกปญหาและขอจํากัดในการใชคอมพิวเตอรในงานโรงแรม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับลักษณะและวิธีการใชโปรแกรมสําเร็จรูปที่ใชในงานโรงแรม ฝก
ปฏิบัติการใชโปรแกรมสําเร็จรูปที่ใชในปจจุบัน การเลือกใชโปรแกรมสําเร็จรูปใหเหมาะสมกับงาน  
ปญหาและขอจํากัดในการใชงาน 
 
2701 – 2105  งานสวนหนาโรงแรม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในงานสวนหนาโรงแรม 
2. มีความเขาใจขัน้ตอน  วิธีการ  และมีทักษะในการปฏิบัติงาน  การใชอุปกรณ  เอกสารตาง 

ๆ  ของงานสวนหนาโรงแรมตลอดจนการประสานงานกบัแผนกอื่น ๆ 
3. มีทัศนคติที่ดีตองานโรงแรม 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกหนาที่ความรับผิดชอบตามโครงสรางการบริหารงานสวนหนาโรงแรม 
2. ใชอุปกรณในงานสวนหนาแตละงานยอย 
3. ปฏิบัติงานในงานสวนหนาโรงแรมแตละสวนงานยอย 
4. ประสานงานกบัแผนกตาง ๆ ที่เกี่ยวของ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพืน้ฐานงานสวนหนาโรงแรม โครงสรางการบริหารงานสวนหนา  
บทบาทและหนาที่ความรับผิดชอบ  อุปกรณที่ใชในงานสวนหนา ขั้นตอนการปฏิบัติงานสํารองหองพกั  
งานตอนรับและลงทะเบียนเขาพัก  (Check – in)  งานบริการโทรศัพท  งานการเงนิสวนหนากับการคืน
หองพัก  (Check – out)  งานบริการบริเวณสวนหนาโรงแรม  การประสานงานกับแผนก อ่ืน ๆ 
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2701 – 2106  คอมพิวเตอรงานสวนหนาโรงแรม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจลักษณะการทํางาน  โดยการประยุกตใชโปรแกรมสําเร็จรูปดานงาน
สวนหนาโรงแรม 

2. มีทักษะในการใชคอมพิวเตอรกับงานสวนหนาโรงแรม 
3. มีเจตคติที่ดีตอการใชระบบคอมพิวเตอรในการปฏิบัติงาน 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชคอมพิวเตอรกับงานสวนหนาโรงแรม 
2. ใชโปรแกรมสําเร็จรูปในงานสวนหนาโรงแรม 
3. ใชคอมพิวเตอรในการประสานงานกับแผนกที่เกีย่วของ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับลักษณะและวิธีการในการใชโปรแกรมสําเร็จรูปในงานสวนหนาและ
ความสัมพันธกับแผนกอืน่ ๆ  โดยใชขอมูลในคอมพิวเตอร  เชน  การจองหองพัก  การลงทะเบียนและ
เขาพัก  การออกใบเสร็จรับเงิน  การ  Check – in , Check – out  ของแขกผูมาพัก 
 
2701 – 2107  งานแมบานโรงแรม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจการทํางานของงานแมบานโรงแรมและการประสานงานแผนกตาง ๆ 
2. สามารถความสะอาดหองพกั  และพืน้ที่สาธารณะในโรงแรม และบํารุงรักษาเครื่องมือ

อุปกรณที่ใชในการทําความสะอาด 
3. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต รอบคอบและปลอดภัย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกหนาที่ความรับผิดชอบตามโครงสรางการบริหารงานแมบานโรงแรม 
2. ทําความสะอาดหองพักแขก  ปูเตียง  เปดเตยีง 
3. ทําความสะอาดบริเวณพื้นทีส่าธารณะโรงแรม 
4. ใชและบํารุงรักษาอุปกรณในงานแมบาน 
5. ประสานงานกบัแผนกที่เกี่ยวของ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานแมบานโรงแรม  หนาที่และความรับผิดชอบ  มารยาทและ
จรรยาบรรณงานแมบาน  การประสานงานกับแผนกตาง ๆ  การทําความสะอาดหองพัก  การปูเตยีงการ
จัดเตรียมเครื่องใชและอุปกรณสําหรับหองพัก  การทาํความสะอาดและดูแลพืน้ทีส่าธารณะ  การ
บํารุงรักษาอุปกรณที่ใชในการทําความสะอาด 
 
2701 – 2108  งานซักรีด 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจ  การทํางานซักรีด  งานหองผาในโรงแรม 
2. สามารถปฏิบัติงานหองซักรีด  หองผาในโรงแรม 
3. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  และปลอดภัย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ทําความสะอาดผาชนิดตาง ๆ 
2. ใชอุปกรณในงานซักรีด 
3. ซอมแซมผา 
4. รับ - สงผาในโรงแรม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานซักรีดในโรงแรม  หองผาในโรงแรม  หนาที่ความรับผิดชอบ  การ
ทําความสะอาดผาชนิดตาง ๆ  การใชอุปกรณและสารเคมีกับงานซักรีด  การตรวจสอบผา  การซอมแซม
ผา  การรับ – สงผา 
 
2701 – 2109  การจัดดอกไม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับการจัดดอกไมโอกาสตาง ๆ 
2. สามารถใชและบํารุงรักษาเครื่องมือ  อุปกรณในการจัดดอกไม 
3. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  และปลอดภัย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. จัดเตรียมวัสดุ  อุปกรณ  ดอกไม ใบไมในการจัดดอกไมและเก็บรักษา 
2. จัดดอกไมขั้นพื้นฐานรูปแบบตาง ๆ  ตามหลักสากล 
3. คํานวณตนทุน  กําหนดราคาขาย 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการเลือกวัสดุอุปกรณ  การเตรยีมดอกไม  ใบไม  การเก็บรักษา  การ
ใชดอกไมทดแทน  การจัดดอกไมขั้นพืน้ฐานรูปแบบตาง ๆ  ตามหลักสากล  การจัดดอกไมตกแตง
สถานที่ในโอกาสตาง ๆ  การคํานวณตนทนุ  กําหนดราคา  และประเมนิผล 
 
2701 – 2110  คอมพิวเตอรงานแมบาน 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความเขาใจถงึการนําคอมพวิเตอรไปใชในงานแมบานโรงแรม 
2. สามารถใชคอมพิวเตอรเพื่อเก็บขอมูล และจัดทําเอกสารเพื่องานแมบานโรงแรม 
3. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย  ประณีต  รอบคอบ  และปลอดภัย 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชคอมพิวเตอรเพื่อเก็บขอมลู 
2. ใชโปรแกรมสําเร็จรูปในการจัดทําแบบรายงานขอมูลตาง ๆ ในงานแมบาน 
3. ใชคอมพิวเตอรในการประสานงานกับแผนกที่เกีย่วของ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใชคอมพิวเตอร  เพื่อเก็บขอมูลและการใชโปรแกรมสําเร็จรูปใน
การจัดทําแบบรายงานขอมูลตาง ๆ ในงานแมบาน 
 
2701 - 2111 ครัวและอุปกรณงานครัวโรงแรม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับครัวและอุปกรณ 
2. มีความรูเกี่ยวกับคําศัพทที่ใชในงานครัวและอุปกรณงานครัวโรงแรม  และนําไปใช

ประโยชนในชีวิตประจําวัน 
3. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับเครื่องมือเครื่องใชและอุปกรณในครวัโรงแรม 
4. มีความเขาใจในการจัดครวัและการดําเนนิงานในครัวโรงแรม 
5. มีความรูเกี่ยวกับการปองกนัอุบัติภยัในครัว 
6. สามารถปฏิบัติเกี่ยวกับการใชอุปกรณการครัวโรงแรม 
7. มีกิจนิสัยในการทํางานดวยความเปนระเบียบเรียบรอย 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชอุปกรณงานครัวโรงแรม 
2. บอกวิธีการปองกันอุบัติเหตุการใชอุปกรณงานครัวโรงแรม 
3. ทําความสะอาดและเก็บรักษาอุปกรณงานครัวโรงแรม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับครวัและอุปกรณงานครัวในโรงแรม  คําศัพทที่ใชในงานครัวและ
อุปกรณโรงแรมการจัดและการดําเนินงานครัว  การทําความสะอาดอปุกรณงานครวัโรงแรม  การเก็บ
รักษาเครื่องมือและอุปกรณในครัว  การปองกันอุบัติเหตุ  ปฏิบัติการใช  ดูแลรักษาใหอุปกรณอยูใน
สภาพที่สะอาดพรอมที่จะใชงาน 
 
2701 – 2112  การเตรียมอาหาร 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับตํารับอาหารไทย  อาหารนานาชาติ  และการจัดรายการอาหาร 
2. สามารถเลือกซ้ืออาหารสด  อาหารแหง 
3. สามารถใชเครื่องมือและอุปกรณในการเตรียมอาหาร 
4. สามารถเตรียมและตัดตกแตงอาหารแตละประเภทไดถูกตอง 
5. สามารถเก็บรักษาอาหารไดอยางถูกวิธี 
6. มีกิจนิสัยทีด่ใีนการปฏิบัติงาน 

มาตรฐานรายวิชา 
1. จัดรายการอาหารไทย และอาหารนานาชาติ 
2. เลือกซื้อและเก็บรักษาอาหารสด – แหง 
3. เตรียมและตกแตงอาหารประเภท  เนื้อสัตว  ผัก  ผลไม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับตํารับอาหารไทย  อาหารนานาชาติ  การจดัรายการอาหาร  การเลือก
ซ้ืออาหารสด – แหง  การเตรียมและจดัตกแตงอาหารประเภทเนื้อสัตว  ผัก  ผลไม  การเก็บรักษาอาหาร
อยางถูกวิธีและเหมาะสม 
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2701 – 2113  การประกอบอาหารโรงแรม 2 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับวิธีการประกอบอาหารโรงแรม 
2. มีความรูเกี่ยวกับคําศัพทที่ใชในการประกอบอาหาร 
3. สามารถเลือกใชเครื่องมือและอุปกรณในการประกอบอาหาร 
4. สามารถเลือกใชวัตถุดิบในการประกอบอาหารไดเหมาะสม 
5. สามารถประกอบอาหารโรงแรม 
6. มีกิจนิสัยทีด่ีในการปฏิบัติงาน 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชเครื่องมือและอุปกรณที่ใชในการประกอบอาหาร 
2. เตรียมการประกอบอาหารครัวรอน  ครัวเยน็  ครัวเบเกอรี ่ ครัวคอฟฟช็อฟ 
3. ประกอบอาหารโรงแรม  ครัวรอน  ครัวเยน็  ครัวเบเกอรี ่ ครัวคอฟฟช็อฟ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวิธีการประกอบอาหารโรงแรม  ครัวรอน  ครัวเยน็  ครัวเบเกอรี่   ครัว
คอฟฟช็อฟ  คําศัพทที่ใชในการประกอบอาหาร  เครื่องมือและอุปกรณที่ใชในการประกอบอาหาร  และ
การเตรียมการประกอบอาหารครัวรอน  ครัวเยน็  ครัวเบเกอรี่  ครัวคอฟฟช็อฟ 
 
2701 – 2114  ศิลปะการจัดตกแตงอาหาร 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจหลักศิลปที่นํามาใชตกแตงอาหารใหมคีวามสวยงาม และนา
รับประทาน 

2. มีความรู  การหั่น  ตัดชิน้อาหารใหสวยงามเหมาะสมกับชนิดของอาหาร 
3. มีความสามารถในการเลือกผักและผลไมเพื่อนํามาแกะสลัก  ตลอดจนการเก็บรักษาเพื่อใช

ในการตกแตงอาหาร 
4. มีความสามารถนําศิลปะมาประยุกตใชในการจัดตกแตงอาหาร 

มาตรฐานรายวิชา 
1. หั่น  ตัดชิน้อาหารใหสวยงามเหมาะสมกับชนิดของอาหาร 
2. จัดตกแตงหวัจาน  และจดัอาหารลงภาชนะ 
3. เก็บรักษาอาหารใหคงความสดเหมาะสมกบัการนําไปใชงาน 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับศิลปะเพื่อการจัดตกแตงอาหาร  การหั่น  การตัดชิ้นใหสวยงามเพื่อ
ประกอบอาหาร  การแกะสลักเชิงธุรกิจ  การจัดตกแตงหัวจาน  การจัดลงภาชนะ  ตลอดจนการเก็บ
รักษาใหคงความสดและเหมาะสมกับการนาํไปใช 
 
2701 – 2115  โภชนาการและอนามัยอาหาร 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับโภชนาการและหลักการของอนามัยอาหาร 
2. มีความรูเกี่ยวกับอาหารสมดุลและสิ่งปนเปอนในอาหาร 
3. มีความรูเกี่ยวกับสุขอนามัยของผูปรุงอาหารและวิธีการดูแลรักษาความสะอาดอุปกรณ

เครื่องใชในครวั 
4. สามารถนําหลักโภชนาการ สุขาภิบาลอาหารไปใชในชวีติประจําวนัและการประกอบ

อาชีพได 
5. มีกิจนิสัยทีด่ีในการทํางานอยางเปนระบบ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกหลักโภชนาการและหลักการอนามัยอาหาร 
2. มีสุขอนามัยในการปรุงอาหารและดูแลรักษาอุปกรณเครือ่งใชในครัว 
3. นําหลักโภชนาการและหลักสุขาภิบาลอาหารไปประยุกตใชในชวีิตประจําวันและการ

ประกอบอาชพี 
คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับความรูเร่ืองโภชนาการ  หลักการของอนามัยอาหาร  ส่ิงปนเปอนในอาหาร      
สุขอนามัยของผูปรุงอาหาร  การดูแลรักษาความสะอาดอุปกรณเครื่องใชในครัว  การปองกันและกําจัด
สัตว  แมลง  การกําจัดขยะมลูฝอย  การกําจัดไขมัน  น้ําเสียตามหลักของสุขาภิบาล  การรักษาคุณคาทาง
โภชนาการของอาหาร  วัฒนธรรมและพฤติกรรมการบริโภคอาหารของชนชาติตาง ๆ 
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2701 – 2116  แกะสลักผักและผลไม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับงานแกะสลักผักและผลไม 
2. สามารถเลือกวัสดุ  อุปกรณที่ใชในการแกะสลักผักและผลไม 
3. สามารถแกะสลักผัก  ผลไม 
4. สามารถนําไปประกอบอาหารได 

มาตรฐานรายวิชา 
1. เลือกและเตรยีมวัสดุอุปกรณในการแกะสลกัผักและผลไม 
2. แกะสลักผักและผลไมขั้นพื้นฐาน 
3. ตกแตงอาหาร  โตะอาหารและสถานที่ดวยผักและผลไมแกะสลัก 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบตัิเกี่ยวกับความรูเบื้องตนในงานแกะสลักผัก  ผลไม  การเลือกและการเตรียม
วัสดุ  อุปกรณในการแกะสลักผัก  ผลไมเพื่อใชในการตกแตงอาหาร  จัดแสดง  เปนสวนประกอบใน
การตกแตงโตะอาหารและสถานที่ได 
 
2701 – 2117  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 3 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
2. เกิดทักษะและพัฒนางานการบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
3. ตระหนกัในหนาที่ความรับผิดชอบงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
4. มีจรรยาบรรณและมารยาทในการบริการ 

มาตรฐานรายวชิา 
1. บอกหนาที่ความรับผิดชอบของฝายบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
2. เตรียมอุปกรณงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
3. จัดโตะอาหารมื้อตาง ๆ 
4. บริการอาหารและเครื่องดื่ม 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับความรูทั่วไปเกี่ยวกับธุรกิจบริการอาหารและเครื่องดื่ม  การจัดสถานที่  หนาที่
ความรับผิดชอบของฝายบริการอาหารและเครื่องดื่มในโรงแรม  อุปกรณ  เครื่องมือเครื่องใชในงาน
บริการอาหารและเครื่องดื่ม  หลักการเทคนิคการจัดโตะ  มารยาทการรับประทานอาหาร การบริการ
อาหารและเครือ่งดื่มทุกประเภท  ความรูพื้นฐานเกี่ยวกับรายการอาหารและเครื่องดื่ม จรรยาบรรณของ
พนักงานบรกิารอาหารและเครื่องดื่ม  ฝกปฏิบัติ  การจัดโตะอาหาร  การบริการอาหารและเครื่องดืม่ 
 
2701 – 2118  เคร่ืองดื่มและการผสมเครื่องดื่ม 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับเครื่องมือที่มีแอลกอฮอล  ไมมีแอลกอฮอล 
2. บอกและจดัเตรียมอุปกรณเครื่องใช กอนการใหบริการเครื่องดื่ม 
3. สามารถใหบริการเครื่องดื่มได 
4. เห็นคุณคาของงานอาชีพ  งานบริการเครื่องดื่มได 

มาตรฐานรายวิชา 
1. จําแนกประเภทของเครื่องดื่ม 
2. เตรียมวัสดุ  อุปกรณเครื่องใชในการผสมเครื่องดื่มและการใหบริการ และการเกบ็รักษา 
3. ผสมเครื่องดื่มประเภทตาง ๆ 
4. บริการเครื่องดื่ม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูทั่วไปเกีย่วกับเครื่องดื่ม  ประเภทของเครื่องดื่ม  เครื่องดื่มที่มี
แอลกอฮอลและไมมีแอลกอฮอล  การผสมเครื่องดื่มประเภทตาง ๆ  อุปกรณ  เครือ่งใช  การจัดเตรียม  
การใหบริการเครื่องดื่ม  จรรยาบรรณของพนักงานบรกิารเครื่องดื่ม  ฝกปฏิบัติการผสมเครื่องดื่มและ
การบริการเครื่องดื่ม 
 
2701 – 2119  ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 2 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจงานภัตตาคาร  งานจัดเลี้ยงในโรงแรม 
2. ตระหนกัถึงหนาที่  งาน  ความรับผิดชอบของพนักงานในงานภัตตาคารและงานเลี้ยง 
3. สามารถจัดเตรียมวัสดุ  อุปกรณและสถานที่ในการจดัเลีย้ง 
4. สามารถใหการบริการดานอาหารและเครื่องดื่มในงานภัตตาคารและงานจัดเลี้ยง 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. จําแนกประเภทของภัตตาคาร  และรูปแบบการจัดเลี้ยง 
2. เตรียมวัสดุอุปกรณและสถานที่ในการจัดเลี้ยง 
3. บริการอาหารและเครื่องดื่มในภัตตาคารและงานเลี้ยง 
4. จัดเลี้ยงและประสานงานกับฝายตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและประเภทของภัตตาคาร  การดําเนินงานภตัตาคารใน
โรงแรม  รูปแบบการจัดเลี้ยง  วางแผน  จดัเตรียมวัสดุ  อุปกรณและสถานที่ในการจดัเลี้ยง  ดําเนินงาน
จัดเลี้ยงและประสานกับฝายตาง ๆ  ฝกปฏิบัติเกี่ยวกับงานภัตตาคารและงานจดัเลี้ยง 
 
2701 – 2120  ไวนและเหลา 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเครื่องดืม่ประเภทไวนและเหลา 
2. มีทักษะในการแยกประเภทไวนและเหลา  สามารถแนะนํา  เสนอขายและบริการ 
3. มีจิตสํานึก  รูหนาที่  มีความรับผิดชอบตองานบริการเครื่องดื่ม 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกกระบวนการผลิตไวนและเหลา 
2. แยกประเภทและเก็บรักษาไวนและเหลา 
3. เสนอขายและบรกิารไวนและเหลา 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษากระบวนการผลิตไวนและเหลา  แหลงผลิต  การอานฉลาก  การเก็บรักษา  การเสนอขาย  
การเสิรฟไวนและเหลา  จรรยาบรรณในงานบริการเครื่องดื่ม  ฝกปฏิบัติ  แยกประเภทไวนและเหลา  ให
คําแนะนํา  เสนอขายและใหบริการได 
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2701 – 2121  การจัดแสดงอาหาร 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการจดัการแสดงอาหารใหเหมาะสมและสวยงามตามลักษณะของ
งาน 

2. มีทักษะในการจัดแสดงอาหาร 
3. สามารถจัดการและควบคุมอาหารและเครือ่งดื่มในการจดัแสดงอาหาร 
4. มีกิจนิสัยทีด่ีในการทํางานอยางมีระบบ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกหลักการจัดแสดงอาหาร 
2. เลือกอาหารและอุปกรณสําหรับจัดแสดง 
3. จัดแสดงอาหารตามหลักสุขอนามัย 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจดัแสดงอาหาร  การเลือกอาหารและอุปกรณเครื่องใชให
เหมาะสม  สุขอนามัยและความปลอดภยั  การจัดการและควบคุมอาหารและเครื่องดื่มในการจัดแสดง
อาหาร 
 
2701 - 2122 การจัดตกแตงสถานที่ 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการจดัแสดงอาหารใหเหมาะสมและสวยงามตามลักษณะของงาน 
2. มีทักษะในการจัดแสดงอาหาร 
3. สามารถจัดการและควบคุมอาหารและเครือ่งดื่มในการจดัแสดงอาหาร 
4. มีกิจนิสัยทีด่ีในการทํางานอยางมีระบบ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกหลักการจัดแสดงอาหาร 
2. เลือกอาหารและอุปกรณสําหรับจัดแสดง 
3. จัดแสดงอาหารตามหลักสุขอนามัย 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดแสดงอาหาร  การเลือกอาหารและอุปกรณ  เครื่องใชให
เหมาะสม  สุขอนามัยและความปลอดภยั  การจัดการและควบคุมอาหารและเครื่องดื่มในการจัดแสดง
อาหาร 
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2701 – 2123  การจัดประชุมสัมมนา 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจในการจดัประชุมสัมมนา 
2. มีทักษะในการเตรียมการจัดประชุมสัมมนา 
3. สามารถประสานงานกับหนวยงานและบุคคลที่เกี่ยวของ 
4. เกิดกจินิสัยทีด่ใีนการทํางานอยางมีระบบและทํางานรวมกับผูอ่ืนได 

มาตรฐานรายวิชา 
1. จําแนกประเภทของการประชุม 
2. จัดเตรียมการประชุมสัมมนาทั้งทางดานสถานที่อุปกรณ  งบประมาณ 
3. ประสานงานและทํางานรวมกบัผูอ่ืน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการประชุมสัมมนา  ประเภทของการปะชุม สถานที่ประชุม รูปแบบ
การจัดสถานที ่  อุปกรณที่ใชในการจัดประชุม  การวางแผนการจดัประชุม  การจัดเตรียมสถานที่  
อุปกรณ  งบประมาณในการจัดประชุม  การประสานงานกับหนวยงานและบุคคลที่เกีย่วของ 
 
2701 – 2124  การจัดนิทรรศการ 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจถึงหลักการจัดนิทรรศการและความสําคัญของการจัดนิทรรศการ 
2. มีทักษะในการจัดนิทรรศการ 
3. มีประสบการณตรงในการฝกปฏิบัติจัดนิทรรศการ 
4. เกิดความพึงพอใจในงานและสามารถพัฒนาไปสูอาชีพได 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกวัตถุประสงค  หลักการ  จัดนิทรรศการ 
2. จําแนกประเภทของการจัดนทิรรศการ 
3. จัดนิทรรศการตามองคประกอบของนิทรรศการ 
4. ใชวัสดุอุปกรณ  เครื่องมือ  เครื่องใชในการจัดนิทรรศการ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญ  และวัตถุประสงคของการจัดนทิรรศการ  หลักการจัด
นิทรรศการ  ประเภทของการจัดนิทรรศการ  องคประกอบของการนทิรรศการ  การใชสี  แสง  เสียง  
วัสดุอุปกรณ การนําคอมพิวเตอรมาใชงาน  การใชตัวอักษรแบบตาง ๆ  คาใชจายในการจัดนิทรรศการ
และการประเมินผล 
 
2701 –2125  การพัสดุโรงแรม 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจถึงโครงสรางการบริหารงานพัสดุโรงแรมและเห็นความสําคัญของงาน
พัสดุ 

2. มีความรูและเขาใจถึงขั้นตอน / กระบวนการเบิก – จายและวิธีการจัดเกบ็พัสดุ 
3. สามารถปฏิบัติงานการเบิก – จาย การจดัเก็บ การดูแลรกัษาพัสดใุนงานโรงแรมไดอยาง

ถูกตอง 
4. มีกิจนิสัยทีด่ีในการเบิก – จาย และการเก็บรักษาพัสดุของโรงแรม 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกขั้นตอนการทํางานของงานพัสดุโรงแรม 
2. บอกขั้นตอนการเบิก – จาย การจัดเก็บและการดแูลรักษาพัสดุในงานโรงแรม 
3. เบิก – จาย จัดเก็บ ดูแลรักษาพัสดุในงานโรงแรม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับโครงสรางการบริหารงานพสัดุ  ความสําคัญของงานพัสดุโรงแรม  ขั้นตอน  การ
เบิก – จาย  การจัดเก็บ  การดูแลรักษาที่ถูกตองเหมาะสม  ตลอดจนมีกิจนิสัยในการจัดเก็บอยางมรีะบบ
และเปนระเบยีบ 
 
2701 – 2126  เอกสารงานโรงแรมและการเขียนรายงาน 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับเอกสารตาง ๆ  ของโรงแรม 
2. มีความรูความเขาใจในการเขียนรายงานประจําวนัของโรงแรมในแตละแผนก 
3. สามารถปฏิบัติงานเกีย่วกับเอกสารงานโรงแรมและการเขียนรายงาน 
4. มีกิจนิสัยทีด่ีในการทํางานอยางมีระบบ 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชแบบฟอรมและเอกสารในแผนกตาง ๆ ของโรงแรม 
2. เขียนรายงานประจําวนัในแผนกตาง ๆ ของโรงแรม 
3. เลือกใชเอกสารในการติดตอประสานงานระหวางแผนกตาง ๆ ของโรงแรม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับแบบฟอรมและเอกสารที่ใชในแผนกตาง ๆ ของโรงแรม เอกสารที่ใช
ในการติดตอระหวางแผนกตาง ๆ  การเขียนรายงานประจําวัน 
 
2701 – 2127  เบเกอรี่ 2 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มคีวามเขาใจวธีิทําผลิตภัณฑเบเกอรี่อยางงาย 
2. สามารถเลือกวัตถุดิบ  อุปกรณเครื่องใชไดอยางถูกตอง 
3. สามารถทําเบเกอรี่เบื้องตนได 
4. มีกิจนิสัยทีด่ีในการปฏิบัติงาน 

มาตรฐานรายวิชา 
1. เลือกวัตถุดิบ  อุปกรณเครื่องใชในการทําเบเกอรี่ 
2. ทําเบเกอรี่  ประเภทคกุกี้  เคก  พาย  ขนมปง  แยมโรล  โดนัท  
3. เก็บรักษาอุปกรณเบเกอรี ่

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับวิธีทําผลิตภัณฑเบเกอรี่  การเลือกวัตถุดิบ  อุปกรณ  เครื่องใช         การ
ทําคุกกี้  เคก  พาย  ขนมปง  แยมโรล  โดนทั  อยางงาย 
 



 

สาขาวิชาการโรงแรมและการทองเที่ยว  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมทองเที่ยว 

~ 33 ~

สาขางานการทองเทีย่ว 
 
2701 – 2201  ธุรกิจทองเที่ยว 2 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับความสําคัญและประเภทของธุรกิจนําเที่ยว 
2. มีทักษะในการจัดโครงสรางการบริหารงาน และลักษณะงานของธุรกจินําเที่ยว 
3. มีทัศนคติที่ดีและจรรยาบรรณตอวิชาชพี 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญประเภทของธุรกิจนําเทีย่ว พระราชบญัญัติธุรกิจนําเที่ยวและมัคคุเทศก 
2. เขียนโครงสรางการบริหารงาน  และลักษณะงานของธุรกจินําเที่ยว 
3. ติดตอประสานงานกับหนวยการที่เกีย่วของ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความสําคัญของธุรกิจทองเที่ยว  โครงสรางและลักษณะของธุรกิจ นํา
เที่ยว  ประเภทของธุรกิจนําเที่ยว  การตดิตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของ  พระราชบัญญัติธุรกิจ
นําเที่ยวและมคัคุเทศก  จรรยาบรรณวิชาชพีของผูประกอบการการจัดนําเที่ยว 
 
2701 – 2202  ทรัพยากรทองเท่ียวภาคเหนอืและภาคตะวนัตก 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจลักษณะของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคเหนือและภาคตะวันตก 
2. มีทักษะในการแนะนาํทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทโบราณสถาน โบราณวัตถุ ประเภท

ธรรมชาติ และประเภทศิลปวัฒนธรรมของภาคเหนือและภาคตะวนัตก 
3. มีจิตสํานึกในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชศิลปะการพดูในการแนะนําทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทตาง ๆ 
2. จําแนกประเภทของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคเหนือและภาคตะวนัตก 
3. อธิบายวิธีการอนุรักษทรัพยากรการทองเทีย่วประเภทตาง ๆ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับทรพัยากรทองเทีย่วประเภทตาง ๆ ของแตละจังหวัดในภาคเหนือและ
ภาคตะวันตก  ภูมิศาสตร  ประวัติศาสตร  โบราณสถาน  โบราณวัตถุ  ขนบธรรมเนียม  ประเพณีและ
กิจกรรม  ผลิตภัณฑพื้นบานและของที่ระลึก  ความรูในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 
 
2701 – 2203  ทรัพยากรทองเท่ียวภาคกลางและภาคตะวนัออก 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจลักษณะของทรพัยากรการทองเที่ยวภาคกลางและภาคตะวันออก 
2. มีทักษะในการแนะนาํทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทโบราณสถาน  โบราณวัตถุ  ประเภท

แหลงทองเที่ยวทางธรรมชาติ  และประเภทศิลปวัฒนธรรม 
3. มีจิตสํานึกในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชศิลปะการพดูในการแนะนําทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทตาง ๆ 
2. จําแนกประเภทของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคกลางและภาคตะวนัออก 
3. อธิบายวิธีการอนุรักษทรัพยากรการทองเทีย่วประเภทตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับทรพัยากรทองเทีย่วประเภทตาง ๆ  ของแตละจังหวดัในภาคกลาง  
ภูมิศาสตร  ประวัติศาสตร  โบราณสถาน  โบราณวตัถุ  ขนบธรรมเนียม  ประเพณี  และกจิกรรม   
ผลิตภัณฑพืน้บานและของที่ระลึก  ความรูในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 
 
2701 – 2204  ทรัพยากรทองเท่ียวภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจลักษณะของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
2. มีทักษะในการแนะนาํทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทโบราณสถาน  โบราณวัตถุ  ประเภท

ธรรมชาติ และประเภทศิลปวัฒนธรรมของภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 
3. มีจิตสํานึกในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชศิลปะการพดูในการแนะนําทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทตาง ๆ 
2. จําแนกประเภทของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ 
3. อธิบายวิธีการอนุรักษทรัพยากรการทองเทีย่วประเภทตาง ๆ 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับทรพัยากรทองเทีย่วประเภทตางๆ ของแตละจังหวดัในภาค
ตะวนัออกเฉียงเหนือ  ภูมิศาสตร  ประวัติศาสตร  โบราณสถาน  โบราณวัตถุ  ขนบธรรมเนียม  ประเพณี
และกิจกรรม  ผลิตภัณฑพืน้บานและของที่ระลึก  ความรูในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 
 
2701 – 2205  ทรัพยากรทองเท่ียวภาคใต 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจลักษณะของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคใต 
2. มีทักษะในการแนะนาํทรัพยากรการทองเที่ยว  ประเภทโบราณสถาน  โบราณวัตถุ  

ประเภทแหลงทองเที่ยวทางธรรมชาติ  และศิลปวัฒนธรรม 
3. มีจิตสํานึกในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ใชศิลปะการพดูในการแนะนําทรัพยากรการทองเที่ยวประเภทตาง ๆ 
2. จําแนกประเภทของทรัพยากรการทองเที่ยวภาคใต 
3. อธิบายวิธีการอนุรักษทรัพยากรการทองเทีย่วประเภทตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับทรพัยากรทองเทีย่วประเภทตาง ๆ  ของแตละจังหวัดในภาคใตและ
ภาคตะวันออก  ภูมิศาสตร  ประวัติศาสตร  โบราณสถาน  โบราณวัตถุ  ขนบธรรมเนียม  ประเพณี  และ
กิจกรรมผลิตภัณฑพื้นบานและของที่ระลึก  ความรูในการอนุรักษทรัพยากรการทองเที่ยว 
 
2701 – 2206  มัคคุเทศก 3 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับงานมัคคุเทศก 
2. อธิบายขั้นตอนปญหาเฉพาะหนาในการนาํเที่ยว 
3. มเีจตคติที่ดีตออาชีพมัคคุเทศก 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ปฏิบัติงานในหนาที่ผูชวยงานมัคคุเทศก 
2. บอกขั้นตอนการใหความปลอดภัยนักทองเที่ยว 
3. ใชศิลปะการพดูในการแนะนําแหลงทองเที่ยว 
4. บอกคุณสมบตัิของมัคคุเทศก 
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คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญของมัคคุเทศก คุณสมบัติของมัคคุเทศก  
บทบาทหนาทีแ่ละวิธีการปฏบิัติงานของมัคคุเทศก  ศิลปะการพูดสําหรับมัคคุเทศก การใหความ
ปลอดภัยแกนกัทองเที่ยว  ปญหาเฉพาะหนาในการนําเที่ยว  การฝกบรรยายในแหลงทองเที่ยว 
 
2701 – 2207  ธุรกิจขนสง 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับความสําคัญ  ประเภท  องคประกอบ  และลักษณะการบริการของการ 
ขนสงประเภทตาง ๆ 

2. มีทักษะในการเลือกชนิดของการขนสงใหเหมาะสมกับรูปแบบการจัดนําเที่ยว 
3. มีจรรยาบรรณตอวิชาชีพธุรกจิขนสง 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญ  ประเภท  องคประกอบ  และลักษณะการบริการของการขนสง

ประเภทตาง ๆ 
2. เลือกชนิดของการขนสงใหเหมาะสมกับรูปแบบการจัดนําเที่ยว 
3. อานตารางเวลาและเสนทางการเดินทางของการขนสงประเภทตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาความหมายและความสําคัญของการขนสง  ประเภท  องคประกอบและลักษณะการ
บริการของการขนสง  ทางบก  ทางน้ํา  ทางอากาศ  รูปแบบของบัตรโดยสารสําหรับการเดนิทาง
ประเภทตาง ๆ  เสนทางและตารางเวลาการเดินทาง  การสํารองบัตรโดยสาร 
 
2701 – 2208  ศิลปกรรมไทย 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับศิลปกรรมไทยประเภทตาง ๆ 
2. มีทักษะในการถายทอดความรูเกี่ยวกับศิลปกรรมไทย 
3. มีความภูมใิจและใหความรวมมือในการอนุรักษศิลปกรรมไทย 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. จําแนกประเภทของศิลปกรรมไทย 
2. อธิบายศิลปกรรมไทยประเภทตาง ๆ  รวมทั้งการละเลน  การแสดง  กฬีา  และอาหาร

พื้นบาน 
3. บอกวิธีการอนุรักษศิลปกรรมไทยประเภทตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรูพื้นฐานของสถาปตยกรรม  ประติมากรรม  จิตรกรรม วิจิตร
ศิลป  ประณีตศิลป  และสังคีตศิลป  การละเลน  การแสดง  กีฬา  และอาหารพื้นบาน การอนุรักษศิลปะ
พื้นบาน 
 
2701 – 2209  ธุรกิจท่ีพัก 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับประเภทของที่พักที่เกีย่วกบัธุรกิจทองเที่ยว 
2. ปฏิบัติตามขั้นตอนการเขาพกัไดอยางถูกตอง 
3. มีกิจนิสัยทีด่ีในการทํางานอยางมีระบบ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ปฏิบัติการลงทะเบียนเขา – ออกที่พัก  แบบรายบุคคลและแบบกลุม 
2. จําแนกประเภทของที่พักและเลือกรูปแบบใหเหมาะสมกบัการทองเที่ยว 
3. ปฏิบัติการจองที่พกัสําหรับนกัทองเที่ยว 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับทีพ่ักประเภทตาง ๆ ที่เกี่ยวกับธุรกิจทองเที่ยว โครงสรางการ
บริหารงานของธุรกิจที่พัก อัตราที่พัก การจัดบริการสิ่งอํานวยความสะดวกในที่พกั วธีิการจอง และการ   
ลงทะเบียนเขา – ออกที่พัก  ศัพทที่ใชในธรุกิจที่พัก 
 
2701 – 2210  การจัดอาหารและเครื่องดื่มเพื่อการทองเที่ยว 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับการจัดรายการอาหารและเครื่องดื่มเพื่อการทองเที่ยว 
2. สามารถจัดอาหารและเครื่องดื่มใหเหมาะสมกับรูปแบบการทองเที่ยวไดอยางถูกตอง 
3. มีเจตคติที่ดีในงานบริการ 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. เขาใจหลักการการจัดอาหารและเครื่องดื่มเพื่อการทองเทีย่ว 
2. ปฏิบัติการจัดอาหารและเครือ่งดื่มเพื่อการทองเที่ยว 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทของอาหารและเครื่องดืม่เพื่อการทองเที่ยว  การวางแผนจัด
รายการอาหารและเครื่องดื่มใหเหมาะสมกบักิจกรรมการทองเที่ยว  และการใชเครื่องมือและอุปกรณ  
ในการรับประทานอาหารและเครื่องดื่ม  มารยาทในการรับประทานอาหารและเครื่องดื่ม  ปฏิบัติการ
ทําอาหารและเครื่องดื่มอยางงาย 
 
2701 – 2211  การทองเที่ยวเชิงนิเวศ 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจเกีย่วกับรูปแบบการทองเที่ยวเชิงนิเวศ 
2. มีทักษะในการจัดกิจกรรมการทองเที่ยวเชงินิเวศ 
3. มีจิตสํานึกตอการอนุรักษและสงเสริมการทองเที่ยวเชิงนเิวศ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกองคประกอบของการทองเที่ยวเชิงนิเวศ 
2. จําแนกรูปแบบของการทองเที่ยวเชิงนิเวศ 
3. บอกวิธีปฏิบัติการจัดรูปแบบกิจกรรมการทองเที่ยวเชิงนเิวศที่เหมาะสมกับแหลงทองเที่ยว 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายของการทองเที่ยวเชงินิเวศ องคประกอบของการทองเที่ยว
เชิงนิเวศ  รูปแบบของการทองเที่ยวเชิงนเิวศ  การติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของ  การจัด
กิจกรรมการทองเที่ยวเชิงนิเวศ 
 
2701 – 2212 นันทนาการเพือ่การทองเที่ยว 2 (3) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจถึงความสําคัญของการจัดกิจกรรมตาง ๆ เพื่อการทองเที่ยว 
2. มีทักษะในการจดักิจกรรมตาง ๆ เพื่อการทองเที่ยว 
3. มีความพึงพอใจในการปฏิบตัิกิจกรรมรวมกับผูอ่ืน 
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มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายวิธีการดําเนินกิจกรรมตาง ๆ ในการจัดนําเทีย่ว 
2. จัดกิจกรรมตาง ๆ เพื่อการทองเที่ยวไดอยางเหมาะสม 
3. นํากิจกรรมนนัทนาการไปประยุกตใชกบักลุมนักทองเที่ยว 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับการจัดกจิกรรมเพื่อสรางความสนุกสนานเพลิดเพลิน รูปแบบและวิธีการจัด
กิจกรรมนันทนาการ  ฝกปฏิบัติการจัดกจิกรรมนันทนาการ 
 
2701 – 2213  การปฏิบตัิงานจัดนําเท่ียว 3 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจเกีย่วกับการวางแผนการจัดนําเทีย่ว 
2. มีทักษะในการติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของ 
3. มีความรักและภูมิใจในงานทีป่ฏิบัติ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. ปฏิบัติการวางแผนการจัดนําเที่ยว 
2. บอกวิธีการติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของ 
3. ปฏิบัติการคิดคาบริการจัดนาํเที่ยว 
4. ปฏิบัติการจัดนําเที่ยวอยางเหมาะสม 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการวางแผนการจัดนําเทีย่ว  การเขียนโครงการจัดนําเทีย่วประเภทและ
ขั้นตอนการจดัรายการนําเทีย่ว  การสํารวจเสนทาง  การติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกีย่วของ  
การคิดคาบริการจัดนําเทีย่ว  การประชาสัมพันธและการเสนอรายการนําเที่ยวตอลูกคา  การปฏิบัติงาน
จัดนําเทีย่วนอกสถานที่ 
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2701 – 2214  การถายภาพเบื้องตน 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับสวนประกอบของกลองถายภาพ  และการดูแลรักษากลอง
ถายภาพ 

2. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับหลักการประกอบภาพอยางงาย 
3. มีทักษะในการถายภาพ 
4. เกิดความพึงพอใจและสามารถพัฒนาไปสูอาชีพได 

มาตรฐานรายวิชา 
1. มีความรูเกี่ยวกับสวนประกอบของกลองถายภาพและการดูแลรักษากลองถายภาพ 
2. มีความรูเกี่ยวกับหลักการประกอบภาพอยางงาย 
3. มีทักษะในการถายภาพ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับประเภทของกลองถายภาพ  สวนประกอบของกลองถายภาพ  ชนิดของเลนส  
ชนิดของฟลม  และการเลอืกใช  หลักการประกอบภาพอยางงาย  การดูแลรักษากลองถายภาพและ
อุปกรณ 
 
2701 – 2215  ปฏิบตัิงานวิชาชีพ  1 3 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจองคประกอบของบริษัทนําเที่ยว 
2. มีทักษะในการใชเครื่องใชสํานักงาน 
3. มีเจตคติที่ดีตองานอาชีพ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกหนาที่ความรับผิดชอบของแผนกตาง ๆ 
2. ปฏิบัติการใชเครื่องใชสํานักงาน 
3. อธิบายโครงสรางของบริษัทนําเที่ยว 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับศกึษาและปฏิบัติเกี่ยวกับโครงสรางของธุรกิจนําเที่ยว บทบาทหนาที่
ความรับผิดชอบของแผนกตางๆ ในบรษิัทนําเทีย่ว การใชเครื่องใชสํานักงาน อาทิ  พิมพดีด  
คอมพิวเตอร  เครื่องโทรสาร  เครื่องถายเอกสาร 
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2701 – 2216  ปฏิบตัิงานวิชาชีพ  2 3 (4) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจเกีย่วกับการปฏิบัติงานในหนวยงานธรุกิจทองเที่ยว 
2. มีทักษะในการเขียนรายการนําเที่ยว  การตดิตอประสานงาน  การขายและการบริการ 
3. มีทักษะในการติดตอส่ือสารทางโทรศัพท  การจองที่พัก  ยานพาหนะ   
4. มีเจตคติที่ดีตอวิชาชีพ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. เขียนรายการนาํเที่ยว 
2. ติดตอประสานงานกับผูผลิตสินคาทางการทองเที่ยว  การขายและการบริการทางการ 

ทองเที่ยว 
3. ติดตอส่ือสารทางโทรศัพท  การจองที่พัก  ยานพาหนะ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการเขียนรายการนําเที่ยว  การตดิตอประสานงานกับผูผลิตสินคา
ทางการทองเที่ยว  การขายสินคาและการบริการทางการทองเที่ยว  การติดตอส่ือสารทางโทรศัพท  
ระบบการจองที่พัก  ยานพาหนะ 
 
2701 – 2217  ผลิตภัณฑพื้นเมืองและของที่ระลึก 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูเกี่ยวกับผลิตภัณฑพื้นเมืองและของที่ระลึกในแตละภูมภิาค 
2. อธิบายขั้นตอนการผลิต และประเภทของผลิตภัณฑ 
3. เกิดความหวงแหนในภูมิปญญาทองถ่ิน 

มาตรฐานรายวิชา 
1. มีความรูเกี่ยวกับผลิตภัณฑพื้นเมืองและของที่ระลึกในแตละภูมภิาค 
2. อธิบายขั้นตอนการผลิต  ผลิตภัณฑพื้นเมืองแตละประเภท 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกีย่วกับผลิตภัณฑพืน้บานและของที่ระลึกในแตละภมูิภาค  ขัน้ตอนการผลิตและจําหนาย  
ทัศนศึกษาภูมปิญญาชาวบานในทองถ่ิน 
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2701 – 2218  ความปลอดภยัทางการทองเที่ยว  2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับการใหความปลอดภัย  วิธีการปฐมพยาบาล  และการแกไข
ปญหาเฉพาะหนาแกนักทองเที่ยว 

2. มีทักษะในการปฐมพยาบาล และการแกไขปญหาเฉพาะหนา 
3. ตระหนกัถึงหนาที่ของตนในการใหความปลอดภัยแกนกัทองเที่ยว 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายวิธีการปฐมพยาบาลและการแกไขปญหาเฉพาะหนาแกนักทองเที่ยว 
2. ปฐมพยาบาล และแกไขปญหาเฉพาะหนาในกรณีตาง ๆ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับขั้นตอน วิธีการใหความปลอดภัยแกนกัทองเที่ยว วิธีการปฐมพยาบาล  
การแกไขปญหาเฉพาะหนาเมื่อเกิดอุบัติเหตุ 
 
2701 – 2219  การทองเที่ยวเชิงเกษตร 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูและเขาใจเกีย่วกับความสําคัญของการทองเที่ยวเชิงเกษตร 
2. มีทักษะในการจัดกิจกรรมการทองเที่ยวเชงิเกษตร 
3. มีจิตสํานึกที่ดตีอการอนุรักษและสงเสริมแหลงทองเที่ยวเชิงเกษตร 

มาตรฐานรายวิชา 
1. บอกองคประกอบของการทองเที่ยวเชิงเกษตร 
2. จําแนกรูปแบบการทองเที่ยวเชิงเกษตร 
3. บอกวิธีปฏิบัติการจัดรูปแบบกิจกรรมการทองเที่ยวเชิงเกษตรที่เหมาะสมกับทองถ่ิน 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมายและความสําคัญของการทองเที่ยวเชิงเกษตร องคประกอบ
ของการทองเที่ยวเชิงเกษตร  ประเภทของแหลงทองเที่ยวเชิงเกษตร  รูปแบบของกิจกรรมทองเที่ยวเชิง
เกษตร  ความรูเกี่ยวกับกจิกรรม  Home stay และ Farm stay แนวโนมของการทองเที่ยวเชิงเกษตร  การ
ติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของ 
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2701 – 2220  การทองเที่ยวเชิงสุขภาพ 2 (2) 
 
จุดประสงครายวิชา   เพื่อให 

1. มีความรูความเขาใจเกีย่วกับรูปแบบการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพ 
2. มีทักษะในการจัดกิจกรรมเกี่ยวกับการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพ 
3. มีจิตสํานึกที่ดตีอการอนุรักษและสงเสริมการทองเที่ยวเชิงสุขภาพ 

มาตรฐานรายวิชา 
1. อธิบายความสําคัญรูปแบบของการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพ 
2. เลือก  แนะนํารูปแบบการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพไดอยางเหมาะสมกับนกัทองเที่ยว 
3. ติดตอประสานงานกับหนวยงานที่เกี่ยวของกับการทองเที่ยวเชิงสุขภาพ 

คําอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความหมาย  ความสําคัญของการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพ  องคประกอบ
ของการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพ  รูปแบบของกิจกรรมการทองเที่ยวเพือ่สุขภาพ  การติดตอประสานงาน
กับหนวยงานที่เกี่ยวของ  การจัดกิจกรรมเกี่ยวกับการทองเที่ยวเพื่อสุขภาพ 


